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INTRODUZIONE

Matchmaking business-to-business con organizzazioni canadesi di prodotti ittici.

All'estremita orientale del Nord America, i pescatori, gli allevatori e i trasformatori di
prodotti ittici dell'Atlantico canadese si dedicano alla fornitura di prodotti ittici di prima
gualita e sostenibili provenienti dalle fredde e incontaminate acque dell'Oceano Atlantico

settentrionale.

Le loro eccezionali offerte includono Astice Canadese, granchio delle nevi, gamberi d'acqua
fredda, salmone atlantico d'allevamento, capesante, halibut, aringa, merluzzo atlantico,
cozze blu, ostriche e prodotti di pesce rosso che deliziano i consumatori in oltre 130 paesi.

Rinomati per il loro gusto e la loro qualita ineguagliabili, i prodotti ittici dell'Atlantico
canadese rappresentano una vera testimonianza della dedizione della regione all'eccellenza.
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Nome dell'azienda:
DCAM
DCAM Holdings Inc.

Nome e titolo delle persone presenti:
Ryan Tremere (Responsabile vendite)

Indirizzo: 361 Driscoll Street, Summerside, PEI, CIN 6T2
Numero telefonico: 902-940-6352

Indirizzo e-mail: dcamlobster@gmail.com

Numero di anni di attivita: 3

Numero di dipendenti: 3

Profilo dell'azienda:

DCAM Holdings & un broker di aragoste vive e congelate situato sulla Prince Edward
Island. L'Astice Canadese proviene da tutte le province atlantiche e viene confezionata da
strutture partner su PEl e Nova Scotia tutto I'anno. DCAM attualmente serve sia i mercati
nazionali che quelli esteri.

Aspettative dell'azienda da questa missione:

L'azienda ha in programma di provare ad aggiungere attenzione ai mercati europei e ad
ampliare la base clienti. Attualmente vendono in Europa, ma stanno cercando di
riconcentrarsi su questo mercato. Oltre a incontrare eventualmente i clienti attuali,
vorremmo incontrarne di nuovi potenziali.

Prodotti:

» Granciporro atlantico rosso (Crab Jonah) « Astice Canadese vivo « Capesante dell’atlantico
» Ippoglosso atlantico (Halibut Atlantic) o Astice Canadese e Tonno

congelato
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Nome dell'azienda: ‘&
Labrador Gem Seafood Inc. i

Nome e titolo delle persone presenti:
Danny Dumaresque (Presidente) e Laura Correa (VP Retail)

Indirizzo: 213 Portugal Cove Road, St. John's, NL A1B 2N5
Numero telefonico: 709 685 5719

Sito web: www.labradorgemseafoods.ca

Indirizzo e-mail: danny@labradorgemseafoods.ca
Numero di anni di attivita: 27

Numero di dipendenti: 60

Profilo dell'azienda:

Siamo produttori di prodotti al dettaglio come capesante a 1/2 conchiglia, granchio delle
nevi spaccato e I’Astice Canadese insieme alla carne di buccino. Si prega di consultare il
sito Web con la descrizione completa.

Aspettative dell'azienda da questa missione:
L'azienda prevede di incontrare nuovi clienti per la vendita al dettaglio.

Prodotti:

o Merluzzo « Granchio delle nevi « Ippoglosso Atlantico (Halibut Atlantic)
« Tonno « Capesante della baia atlantica « Capesante gigante

o Riccidimare « Astice Canadese congelato « Buccino

QR Code sito web dell’azienda:



http://www.atlantictreasureseafood.com/
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Nome dell'azienda: Oceanimar
Lobster Hub Inc. ﬂLﬁSTER HUBC. ”3*\

Nome e titolo delle persone presenti:
kelly Zhuang (Sales Manager) e Matteo Flaim (European Sales Rep)

Indirizzo: 10-12B, 209 Aerotech DriveGoffs, Nova Scotia B2T 1K3
Numero telefonico: (902) 423-0787

Sito web: www.atlanticlobster.ca

Indirizzo e-mail: kelly@atlanticlobster.ca - matteo@atlanticlobster.ca
Numero di anni di attivita: 20

Numero di dipendenti: 60

Profilo dell'azienda:

Lobster Hub Inc & una struttura di seconda generazione per l'imballaggio di Astice
Canadese vivo e congelato. Guidato da passione e professionalita, il nostro team giovane
ed energico unisce modernita e valori familiari radicati. Offriamo non solo servizi, ma
anche solide partnership e un supporto affidabile.

Aspettative dell'azienda da questa missione:

L'azienda punta ad ampliare la propria clientela di Astice Canadese vivo e congelato in
Europa, a comprendere i canali di distribuzione della regione e a promuovere il suo nuovo
prodotto a base di Astice Canadese tagliata a meta.

Prodotti:
« Astice Canadese vivo

« Astice Canadese, congelato (polpa, coda, intera cotta/cruda, corpo di Astice Canadese,
Astice Canadese diviso)

QR Code sito web dell’azienda:



https://atlanticlobster.ca/
https://atlanticlobster.ca/
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Nome dell'azienda:
Louisbourg Seafoods Ltd.

Nome e titolo delle persone presenti:
Shawn Xu (Sales) e Jan Voutier (Manager)

Indirizzo: 3 Commercial Street, Louisbourg, N.S. - B1C 1B5
Numero telefonico: 902 577 8157
Sito web: www.louisbourgseafoods.ca

Indirizzo e-mail : derrick.k@Ilouisbourgseafoods.ca - shawn.x@louisbourgseafoods.ca
jvoutier@kalebay.com

Numero di anni di attivita: 40
Numero di dipendenti: 600

Profilo dell'azienda:
Azienda a conduzione familiare con 5 stabilimenti di lavorazione in Nuova Scozia. La
sostenibilita € fondamentale in tutto cio che facciamo.

Aspettative dell'azienda da questa missione:
L'azienda é alla ricerca di nuovi contatti e di maggiori affari nel mercato europeo.

Prodotti:

« Granchio delle nevi (50z.+, 80z+, 100z+ e 120z+ 30 libbre master)

« Astice Canadese congelato (cruda congelata da 400 gr fino a 1200+ gr)
« Pesce persico - Persico oceanico (intero congelato, filetti congelati)

« Buccino (Intero Cotto con Guscio, 13 Kg master)

QR Code sito web dell’azienda:

e



https://louisbourgseafoods.ca/
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Nome dell'azienda: [ &
Ocean Blue Fisheries Ltd. OceanBlue

Nome e titolo delle persone presenti:
Dennis LeBlanc (Presidente) e Mireille Leblanc

Indirizzo: 489 Acadie Ave. Dieppe NB E1A 1H7
Numero telefonico: 506 855-3474

Sito web: www.oceanbluefisheries.com
Indirizzo e-mail: info@oceanbluefisheries.com
Numero di anni di attivita: 30

Numero di dipendenti: 5

Profilo dell'azienda:
Ocean Blue Fisheries Ltd. & un'azienda a conduzione familiare del Canada atlantico che si
occupa di import/export di Astice Canadese, granchi delle nevi, buccini, cozze e altri
prodotti ittici da quasi 30 anni. Esportiamo i nostri prodotti ittici canadesi in mercati come
Asia, Europa e USA.

Aspettative dell'azienda da questa missione:
L'azienda é alla ricerca di nuovi clienti e di maggiori affari nel mercato europeo.

Prodotti:

« Granchio delle nevi o Cozze « Buccino
« Astice Canadese congelato « Merluzzo nero

QR Code sito web dell’azienda:



https://www.oceanbluefisheries.com/
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Nome dell'azienda: CX‘
Ocean Choice International OCEAN CHOICE

Nome e titolo delle persone presenti:
Davide Massetti

Indirizzo: 1315 Topsail Road,St. John's NL A1B 3N4
Numero telefonico: 709-782-6244

Sito web: www.oceanchoice.com

Indirizzo e-mail: davide @sqgsnetwork.it

Numero di anni di attivita: 25

Profilo dell'azienda:

Ocean Choice International e una azienda canadese dell'Atlantico. Il nostro team
dirigenziale vanta decenni di esperienza nel settore ittico e ha contribuito a far crescere la
nostra azienda fino a farla diventare uno dei leader nel settore della pesca canadese. In
quanto azienda completamente integrata verticalmente, OCI offre ai propri clienti la piu
ampia varieta di specie, tra cui granchio delle nevi, gamberi d'acqua fredda, capesante,
merluzzo atlantico, passera di mare, scorfano, halibut della Groenlandia, buccino e
cetriolo di mare.

Aspettative dell'azienda da questa missione:
L'azienda e alla ricerca di potenziali nuovi clienti. Lead di vendita per alcune specie, come
gamberi d'acqua fredda (con guscio), buccini e granchi delle nevi.

Prodotti:

« Capelin (mallotto) « Ippoglosso Atlantico (Halibut Atlantic) « Scorfano oceanico

« Merluzzo « L'halibut della Groenlandia (Turbot) « Capesante Atlantico
« Cetrioli di mare « Gamberetti di acqua fredda « Granchio delle nevi

« Buccino « Passera dalla coda gialla

Nasello argento

QR Code sito web dell’azienda:



https://oceanchoice.com/
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Nome dell'azienda: E——
OnelUNA
One Tuna Inc. a—

Nome e titolo delle persone presenti:
Jason Tompkins (Proprietario) e Kieran Tompkins

Indirizzo: 65295 Northside Rd, North Lake, PE, Canada - COA 2BO
Numero telefonico: +1 902-215-8862

Sito web: www.onetuna.com

Indirizzo email: jason@onetuna.com

Numero di anni di attivita: 10

Numero di dipendenti: 6

Profilo dell'azienda:

One Tuna Inc. e il piu grande esportatore canadese di tonno rosso di prima qualita.
L'azienda e specializzata in pratiche di pesca sostenibili, offrendo tonno di alta qualita ai
mercati globali. Con un'attenzione alla costruzione di relazioni industriali durature, One
Tuna si impegna a soddisfare le richieste dei clienti promuovendo al contempo la
responsabilita ambientale e lI'innovazione del settore.

Aspettative dell'azienda da questa missione:
L'azienda intende entrare nel mercato europeo, incontrare nuovi clienti e contatti nel
settore.

Prodotti:

« Tonno (pinna rossa, pinna gialla)

QR Code sito web dell’azienda:

m] = [=



https://onetuna.com/
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Nome dell'azienda:
P.E.l. Mussel King (1994) Inc.

Nome e titolo delle persone presenti:
Esther Dockendorff (Pres.) e Paul Runighan (Sales Assoc.)

Indirizzo: PO BOX 39, 318 RED HEAD ROAD, MORELL, PE COA 1S0 (Canada)
Numero telefonico: 902-961-3300

Sito web: www.peimusselking.com

Indirizzo e-mail: esther@peimusselking.com

Numero di anni di attivita: 46

Numero di dipendenti: 58

Profilo dell'azienda:

P.E.I. Mussel King lavora le cozze blu coltivate (Mytilus edulis). | prodotti sono
completamente cotti e congelati e offerti con aromi naturali e una gamma di salse.
L'azienda fornisce clienti al dettaglio e di ristorazione in tutto il mondo. P.E.l. Mussel King
e la sua societa affiliata, PEI Mussel Farms, sono la piu antica attivita di produzione di
cozze verticalmente integrata del Canada.

Aspettative dell'azienda da questa missione:
L'azienda € interessata a individuare un partner che possa importare i propri prodotti
nell'Unione Europea e ottenere maggiori informazioni sul mercato europeo.

Prodotti:

« Cozze (completamente cotte e congelate)

QR Code sito web dell’azienda:



https://peimusselking.com/
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Nome dell’azienda: ?\\Q_Zo%
Victoria Co-operative Fisheries Limited [*

Nome e titolo delle persone presenti:
Thom Thai (Export Manager)

Indirizzo: 247 New Haven Road, Neil's Harbour, BOC 1NO, Nova Scotia
Numero telefonico: 782-414-2675

Sito web: www.victoriafish.com

Indirizzo e-mail: thomthai@victoriafish.com

Numero di anni di attivita: 70

Numero di dipendenti: 140

Profilo dell’azienda:

Victoria Co-operative Fisheries, fondata nel 1955 nelle Northeast Highlands dell'lsola di
Cape Breton, & un produttore sostenibile di pesce che si rifornisce da oltre 120
pescherecci locali. In quanto unico stabilimento di lavorazione dell'Astice Canadese di
Cape Breton, gestisce anche granchi delle nevi, halibut, pesce di fondale e sgombri. Con
prodotti spediti in tutto il mondo, ha generato 47 milioni di dollari di vendite nel 2022,
impiegando fino a 140 persone e contribuendo annualmente con 3,7 milioni di dollari
all'economia locale. La cooperativa detiene le certificazioni MSC, BRC e CIFA.

Aspettative dell'azienda da questa missione:

L'azienda intende comprendere la visione, le caratteristiche e le tendenze del mercato
europeo. Comprendere anche la normativa e i requisiti obbligatori. Condurre riunioni B2B
con potenziali clienti, visite in loco.

Prodotti:
« Granciporro atlantico rosso (Crab Jonah) « Astice Canadese vivo « Granchio delle nevi

« Ippoglosso atlantico (Halibut Atlantic)  « Astice Canadese congelato

QR Code sito web dell’azienda:



https://victoriafish.com/
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Nome dell’azienda: WH lT ECAP

Whitecap International Seafood Exporters Inc.  wrmssrions seasoon romress inc.

Nome e titolo delle persone presenti:
Nigel Rogers

Indirizzo: 64 Airport Road St. John's NL

Numero telefonico: 7097696595

Sito web: www.whitecapseafoods.com

Indirizzo e-mail: nrogers@whitecapseafoods.com
Numero di anni di attivita: 16

Numero di dipendenti: 30

Profilo dell’azienda:
Fondata nel 2008, la Whitecap International Seafood Exporters Inc € un fornitore leader
mondiale di molluschi e pesci di fondale canadesi sostenibili e di qualita superiore.

Prodotti:
« Capelin (mallotto)

L'halibut della Groenlandia (Turbot)
Astice Canadese congelato

« Granciporro atlantico rosso (Crab Jonah)

« Granciporro Atlantico Giallo Gamberetti di acqua fredda

« Granchio delle nevi Buccino

QR Code organization web site:



https://whitecapseafoods.com/
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CONCLUSIONI

L'Atlantic Canadian Seafood Export Café rappresenta un'importante piattaforma per
consolidare le relazioni tra l'industria ittica canadese e il mercato italiano, promuovendo
I'eccellenza nella qualita e nella sostenibilita. Le aziende partecipanti incarnano l'impegno
per l'innovazione, la tradizione e la sostenibilita, offrendo un'ampia gamma di prodotti
ittici che soddisfano le esigenze di un mercato globale in continua evoluzione.

Questo evento € un'opportunita unica per promuovere collaborazioni commerciali,
esplorare nuove possibilita di crescita e condividere conoscenze tra esperti del settore.
Siamo certi che queste giornate di incontri, degustazioni e visite tecniche contribuiranno a
creare solide sinergie tra le due sponde dell'Atlantico, esaltando la straordinaria qualita
dei prodotti ittici canadesi e rafforzando i legami tra Canada e Italia.

Ringraziamo tutti i partecipanti e i partner per il loro supporto e auguriamo a tutti un
evento ricco di nuove opportunita!

www.seafoodfromcanada.ca
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